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LA PASSHTA DI POMODOKO

TOMATO PUKEE

Appena colto il pomodoro
¢ gid “Passata”, resa unica dalla sua
inconfondibile densita e sapore estivo,
risulcato della sintesi di genuina qualita
e rispetto della tradizione.

Questa passata viene profumata

leggermente con aggiunta di qualche

foglia di basilico fresco.

The moment a tomato is picked it
becomes “Puree”, made unique by its
unmistakable thickness and summer
flavour, the result of a combination of
genuine quality and respest for tradition.
This puree is produced with just a few
fresh basil leaves.
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Peso netto / Netweight: 350g
TMC / Shelf Life: 36 mesi / months
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Appena colto il pomodoro
é gia “Passata”, resa unica dalla sua
inconfondibile densiti e sapore estivo,
risultato della sintesi di genuina qualiti

e rispetto della tradizione.

The moment g tomato is picked it
becomes “Puree”, made unique by its
unmistakable thickness and summer

flavour, the result of a combination of

genuine quality and respest for tradition.

Peso netto / Netweight 700g
TMC / Shelf Life: 36 mesi / months
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Cnme per la produzione degli

altri prodotti, anche in questo caso

il pomodoro viene lavorato appena

raccolto.

Questa oramai consolidata
filosofia conferisce al concentrato,
contrariamente agli altri in commercio,

un sapore particolarmente dolce.

L ike its other products, the tomatoes

are processed as soon as they are harvested.

This consolidated practice ensures that
our tomato paste has a sweetly delicate
flavor that no other product on the

market can match.

Peso netto / Netweight: 200g
TMC / Shelf Life: 36 mesi / months



TOMATO & BASIL SHUCE

Questn Sugo, pronto per essere

utilizzato come condimento, & il
risultato di una lenta cottura di
ingredienti di prima qualiti certificati
biodinamici.

In una base di olio extra-vergine
d’cliva vengono soffritte cipolle,
carote e sedano e quindi aggiunta
passata di pomodoro e solo foglie

selezicnate di profumatissimo

basilico.

1;& ready-to-use sauce is obtained
by slowly cooking top-quality ingredients
that are produced with certified
biodynamic methods.

After onion, carrot and celery have been
sautéed in extra-virgin olive oif, pureed
tomatoes is added together with just

selected leaves of fresh basil.

Peso netto / Netweight 300g - 560g
TMC [/ Shelf Life: 36 mesi / months



TOMATO & EGGPLANT
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Questu SUgo, pronto per essere

utilizzato come condimento, & il
risultato di una lenta cottura di
ingredienti di prima qualiti certificati
biodinamici.

In una base di olio extra-vergine
d’'oliva vengono soffritte cipolle,
carote e sedano e quindi aggiunte le
melanzane, che vengono prima
grigliate per esaltarne cosl tutto il
loro sapore, successivamente la

passata di pomodoro.

Es ready-to-use sauce is obtained
by slowly cooking top-quality ingredients
that are produced with certified
biodynamic methods.

Onion, carrot and celery are sautéed in
extra-virgin ofive oil, we then add
eggplants (aubergines), that are
previously grifled to bring out their full

flavour, and pureed tomatoes.

Peso netto / Netweight 300g - 560g
TMC / Shelf Life: 36 mesi / months



TOMATO & GRKILLED

L OO INT SHULCE

certificati biodinamici.

QUEF':O SUgo, pronto per essere 7;is ready-to-use sauce is obtained
utilizzato come condimento, & il by slowly cooking top-quality ingredients

g risultato di una lenta cottura di that are produced with certified
ingredienti di prima qualita biodynamic methods,

Onions, carrots and celery are

7 /ﬁ /

carote e sedano, vengono aggiunte

poi le zucchine, precedentemente

| \:i In una base di olio extra-vergine sautéed in extra-virgin olive oil, then we
F. “a d’oliva vengono soffritte le cipolle, add the grilled zucchini (courgettes)

and some pureed tomatoes spiced with
black pepper.

A simple, delicate sauce for refined
pasta dishes,

' fb Sauce
o IStEG tomate et
Chlrpeties courgettes grillées

% grigliate, quindi la passata di
I pomodora arricchita con del pepe
nero.
Ln sugo semplice e delicato pronto
L) per la realizzazione di primi piatti

Peso netto / Netweight 300g - 560g
TMC / Shelf Life: 36 mesi / months
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PUTTANESCA SHLCE
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Quesﬁu SUgo, pronto per essere

utilizzato come condimente, & il
risultato di una lenta cottura di
ingredienti di prima qualita
certificati biodinamici,

In una base di olio extra-vergine
d’oliva viene rosolato I'aglio con del
pepe nere, a cui vengono aggiunti
finissimi capperi di Pantelleria, olive
nere € la passata di pomodoro. Un
sugo tradizionalmente mediterraneo
dal gusto deciso ma allo stesso
tempo equilibrato preparato nel

rispetto dei principi della produzione

7;:'5 ready-to-use sauce is obtained
by slowly cooking top-quality ingredients
that are produced with certified
biodynamic methods.

Garlic is sautéed in extra-virgin olive oil
with black pepper, then we add tiny
capers from Pantelleria, black olives
and pureed tomailoes.

A traditional Mediterranean sauce with
a zesty but wedtbalanced flavor prepared

in respect of the production principles

Peso netto / Netweight 300g - 560g
TMC / Shelf Life: 36 mesi / months



ARRHABBIATA SAHUCE
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Questu sugo, pronto per essere

utilizzato come condimento, & il
risultato di una lenta cottura di
ingredienti di prima qualita
certificati biodinamici,

In una base di olio extra-vergine
d'oliva viene rosolato aglio e quindi
aggiunto il peperoncino la passata di
pomodoro ed il prezzemolo. Un
sugo dal sapore intenso; il gusto
viene reso pill rotondo e stuzzicante
cen 'aggiunta di qualche acciuga
sciolta nel soffritto, il tutto
ovviamente preparato nel rispetto

dei principi della produzione

1::‘5 ready-to-use sauce is obtained
by slowly cooking top-quaiity ingredients
that are produced with certified
biodynamic methods,

Garlic is sautéed in extra-virgin olive oil,
then we add hot peppers and pureed
tomatoes, topped off with a little parsiey.
A sauce with an intense flavor that is
rounded off and sharpened by dissolving

seme anchovies in the sautéed base,

Peso netto / Netweight 300g - 560g
TMC / Shelf Life: 36 mesi / months



TOMATO & POKCINI

MUSHKOOMS SAUCE

Questu SUgo, pronto per essere

utilizzato come condimento, & il
risultato di una lenta cottura di
ingredienti di prima qualitd certificati
biodinamici.

In una base di olio extra-vergine
d’oliva vengono soffritte cipolle,
carote e sedano e quindi aggiunti
pregiatissimi funghi porcini, passata
di pomodoro con prezzemolo e

basilico.

-’;l's ready-to-use sauce is obtained
by slowly cooking top-quality ingredients
that are produced with certified
biodynamic methods.

Onion, carrot and celery are sautéed in
extra-virgin olive oil, we then add the
highly prized Porcini mushrooms, pureed

tomatoes, parsiey and basil.

Peso netto / Netweight 300g - 560g
TMC / Shelf Life: 36 mesi / months



TOMATO, TUNA & OLIVES

SHUCES

Questn SUgo, Pronto per essere

utilizzato come condimento, & il
risultato di una lenta cottura di
ingredienti di prima qualita certificati
biodinamici.

In una base di olio extra vergine
d’oliva vengono soffritte cipolle,
aggiunto il tonno, passata di
pomodoro con prezzemolo e olive
verdi.

Un sugo con intenso sapore di
tonno, molto estivo preparato nel

rispetto dei principi della produzione

nis ready-to-use sauce is obtained
by slowly cooking top-quality ingredients
that are produced with certified
biodynamic methods.

Onions are slightly sautéed in extra
vergin ofive oil,

Then tuna, chopped tomatoes, parsley
and green olives are added.

A deep-flavoured, summer-taste

sauce of tuna and olives prepared based
on the production principles

Peso netto / Netweight 300g - 560g
TMC / Shelf Life: 36 mesi / months



"BOLOGNESE" PASTH

< - =
. E_;'“"' Tuce
J W_wﬂ‘fﬂe:e

P 3

mince meat  pvec vi

Sauce

Bolognaise
de boeuf M

Questn SUZO, pronto per essere

utilizzato come condimento, 2 |l
risultato di una lenta cottura di
ingredienti di prima qualit certificati
biodinamici.

In una base di olio extra-vergine
d’eliva viene rosolata la carne,
aggiunte le verdure e infine la passata
di pomodoro.

Un sugo dal sapore reso intenso e
stuzzicante con I'aggiunta di alloro e
pepe nero.

Il tutto ovviamente preparato nel

rispetto del principi della produzione

nis ready-to-use sauce is obtained
by slowly cooking top-quality ingredients
that are produced with certified
biodynamic methods.

Beef mince meat is sautéed in extro-
virgin olive oil, then we add vegetables
and pureed tomatoes.

A sauce with an intense flavour that is
enriched and sharpened by adding black
pepper and laurel,

Peso netto / Netweight 200g - 300g - 560g
TMC / Shelf Life; 36 mesi / months



TOMATO & VEGETHBLES

SAHUCE
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